
Ba�ille Day
1 3 - 1 9  J U LY,  2 0 2 6  ·  6 8 P P

E N T R É E
TO SHARE

FRENCH BAGUETTE Cultured butter

GRAVLAX SALMON Crème fraîche

SOUFFLÉ AU COMTÉ Twice-baked sou�é, 18-month Comté

M A I N S
TO SHARE

MOULES À LA NORMANDY Steamed mussels, cider blanquette

STEAK FRITES 280G Cape Grim Sirloin, Café de Paris, French fries

SALADE Soft leaves, dijon vinaigrette 

FRENCH FRIES Herbes de Provence

D E S S E R T
CRÈME BRÛLÉE CLASSIQUE


