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7  D AY S - L AT E

F R U I T S  D E  M E R

Seafood origins: A = Australian, I = Imported, M = Mixed (Australian Imported).
Our menu contains allergens & is prepared in a kitchen that handles nuts, shellfish, gluten & eggs. While we always do our best to accommodate dietary requirements, we cannot guarantee any 
dish will be completely allergen-free. A 1.5% surcharge applies to all card payments. For groups of 8 or more, a 10% gratuity will be added to the final bill (excluding Sundays & public holidays).  

If you’d prefer this removed, please let our team know. A surcharge of 5% applies on Saturdays, 10% on Sundays & 15% on public holidays.

B R E A D S

A RT I SA N  F R E N C H  BAG U E T T E  Cultured butter  ����������������������������� 1 2

F R E N C H  O N I O N  D I P  Crostini ���������������������������������������������������������������1 8

O RT I Z  A N C H OV I E S  Cultured butter, grilled baguette I ����������������������� 2 6

C H A R C U T E R I E

M T  Z E RO  O L I V E S  ����������������������������������������������������������������������������������1 0

JA M B O N  D E  PA R I S ��������������������������������������������������������������������������������� 14

L P ’ S  SAU C I S S O N  S E C  �������������������������������������������������������������������������1 6 

JA M B O N  C RU  ��������������������������������������������������������������������������������������������1 8

All 3 ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4 8

E N T R É E S

F R E N C H  O N I O N  S O U P  Gruyère crouton �������������������������������������������� 2 2

N EW  S EAS O N  AS PA R AG U S  Spring gribiche, hazelnut ������������������� 2 4

C H I C K E N  L I V E R  PÂT É  Baguette, chutney ������������������������������������������ 2 5

S O U F F L É  AU  C O M T É  Twice-baked soufflé, 18 month Comté ������������ 2 6 

L E S  CA L A M A RS  Flash fried squid, aioli  A ��������������������������������������������� 2 8

F RU I T S  D E  M E R  C RU D O  Yellowfin tuna, salmon, kingfish  A������������ 2 8

ST EA K  TA RTA R E  Smoked dijon, grilled baguette ��������������������������������� 2 9

№4
S P R I N G  M E N U

T I G E R  P R AW N 
SA N DW I C H 
Marie Rose  A

18

T I G E R  P R AW N S  
Unpeeled,  

Marie Rose  A

3 2

SY D N EY  
RO C K  OY ST E RS 

Mignonette  A

7 e a

P L AT EAU  

Rock oysters, tiger prawns, Abrolhos Island scallop crudo  A

1 2 0 

G R A N D E 
Half local lobster, rock oysters, tiger prawns,  

tuna, salmon, kingfish, Abrolhos Island scallop crudo  A
2 5 0 

P L AT S  P R I N C I PA U X

B U R G E R  M A I S O N  Angus patty, Gruyère, French onion mayo, dill pickle, French fries ������������������������������������������������� 3 4

G N O C C H I  À  L A  PA R I S I E N N E  Swiss Brown mushrooms, comté ������������������������������������������������������������������������������� 3 8

P O I S S O N  E T  F R I T E S  Orange Roughy, gribiche, French fries  I ������������������������������������������������������������������������������������� 3 8

P O U L E T  RÔ T I  Bannockburn half chicken, confit spring garlic, tarragon jus gras ����������������������������������������������������������� 3 9

G R I L L E D  J O H N  D O RY  House green salad, aioli  I����������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4 5

G R I L L E D  AQU N A  M U R R AY  C O D  sauce vierge  A ������������������������������������������������������������������������������������������������������� 5 9

ST EA K  F R I T E S  2 8 0 G  Cape Grim Sirloin, Café de Paris, French fries ����������������������������������������������������������������������������6 4

S P É C I A L I T É S  M A I S O N

M O U L E S  À  L A  N O R M A N DY  Steamed mussels, cider blanquette  A ����������������������������������������������������������������������������� 3 9

O S S E T R A  CAV I A R  3 0 G  crème fraîche, chives, pomme de terre  I ��������������������������������������������������������������������������������1 8 0

G R I L L E D  W H O L E  L O B ST E R  Beurre Maître d'Hôtel  A ������������������������������������������������������������������������������������������������M P

G A R N I T U R E S

SA L A D E  C O M P O S É E  Smoked chicken, comté, herbes ������������18/28

SA L A D E  Soft leaves, dijon vinaigrette �������������������������������������������������������1 6

H A R I C O T S  V E RT S  A M A N D I N E  Green beans, toasted almonds �����1 6 

F R I T E S  French fries, herbes de Provence ��������������������������������������������������1 8

P O M M E  P U R É E  Dutch cream potato, cultured butter �����������������������������1 8


